
CHARKUTERIER & OST
  •  Halvan 90 kr  /  Helan 180 kr

LÖJROM
med friterade tortillachips, rödlök, smetana, citron och friterad dill  
•  Halvan 95 kr  /  Helan 190 kr 

TÅNGCAVIAR  
med friterade tortillachips, rödlök, smetana, citron och friterad dill
•  Halvan 70 kr  /  Helan 140 kr 

RÅBIFF
Med tryffelmajonnäs, morotskrisp, rödbetspuré, friterad kapris och äggula.     
Helan serveras med triple cooked fries  •  Halvan 135 kr  /  Helan 270 kr

VECKANS HUSMAN?
•  Halvan 70 kr  /  Helan 140 kr

HAMBURGARE av svenskt högrev och bringa serveras på brio-
chebröd med dijonnaise, picklad rödlök, tomat, hjärtsallad och gruyère.                                      
Serveras med saltgurka, aioli, cole slaw och triple cooked fries  •  195 kr

TORSK
Med brynt pepparrotssmör, timjan, haricot verts 
samt bacon- och potatispuré  •  225 kr

RYGGBIFF 200g  •  245 kr

KALVENTRECÔTE 200g  •  245 kr

OXFILÉ 200g  •  325 kr

CÔTE DE BOEUF 500g  •  730 kr  -  För 2p

F R Å N  G R I L L E N

H U V U D R ÄT T E R

H E L A N  E L L E R  H A LVA N ?

CHOKLAD- OCH KAFFEMOUSSE
Med egengjord biscotti och rom- och macadamianötsmarinerad apelsin         
•  55 kr

PANNACOTTA
Honung, rosmarin, hallon och ingefära  •  55 kr

HOLLANDIAS EGENGJORDA GLASS 
1 kula  •  30 kr

CHOKLADTRYFFEL & KAFFE  •  35 kr

D E S S E R T

HOLLANDIAS EGENGJORDA TONIC...bäst i test sen 2015
serveras med Beefeater gin och citronzest.  •  135 kr

EAST SIDE...gin och frukt
Tanqueray gin, passion, citron, socker. äggvita, soda  •  135 kr

I N N A N  M AT E N

SANGRIA...rosévin, fruktkalas, kärlek
1 pers  65 kr  /  2 pers 130  kr  /  4 pers  250 kr

VECKANS CRAFT BEER X 2 
•  85 kr

VÅRT KÖTT
Fällmans kött har ett etiskt tänkande kring hela sin produktion,  

både när det gäller deras egna svenska gårdar och de framstående 
producenter från hela världen som de jobbar med.

De tar avstånd från hormonbehandlat kött och verkar aktivt för att 
djurskyddsaspekterna ska vara en naturlig del av affärerna.

HOLLANDIAS KALVSCHNITZEL av kalvinnanlår       
serveras med kapris, ärtor, ansjovissmör, rödvinssky, citron                                   
och triple cooked fries  •  225 kr

FISH & CHIPS
Friterad torsk med krossade ärtor, tartarsås                                                 
och triple cooked fries  •  195 kr

Tryffelrödvinssås   

Pepparsås  

 Bearnaisesås  

Sauce Diane

 
 Triple cooked fries     

Potatismos med bacon och timjan                                      

 Caprese - tomat, mozzarella, basilika

Grillad hjärtsallad med parmesan och svartpepparcrème

Valfri sås och tillbehör ingår, väl nedan:

Kockens sallad ingår till alla rätter

RISOTTO
Med rödbetor, valnötter, ruccola och chèvre
• Halvan 85 kr  /  Helan 170 kr

KIKÄRTKROKETTER
Med spenat, kronärtskocka, pinjenötter, parmesan, citronaioli
och soja- och honungdressing
•  Halvan 80 kr  /  Helan 160 kr



FRENCH SOUR...pallat äpple
Boulard Calvados, citron, cidersirap, äggvita, peychaud´s bitter

135 kr

ESPADIN...so fresh, so clean
Del Maguey mezcal, Lillet, pisco, citronjuice, passionssirap

135 kr

LONDELICIOUS...Italian bouquet
Beefeater 24 gin, Campari, Italicus, citron, socker, soda

135 kr

GIN GAARDEN...perfect match!
Tanqueray no 10 gin, passionssirap, citron, veteöl

115 kr

AIDNALLOH...fräsch & nötig
Martin Miller gin, citron, socker, maskrosbitter, gurka, muskotnöt

135 kr

GIN & RABALDER...kryddigt lanne
Beefeater gin, rabarber- & ingefärslikör, citron, socker, selleribitter, grapezest

135 kr

DAS ZIMT...på kanelen
Gunroom navy rum, lime, kanelsocker

135 kr

YOUR TAI...grogg 2017
Del Maguey mezcal, Smith & Cross navy rum, tranbärsjuice, maccadamianötssirap, limejuice, apelsinzest

150 kr

THE ISLAND...stiff & rund
Havana Club 7yo rom, Smit & Cross navy rum 58%, lönnsirap, kanelbitter, apelsinzest

150 kr

C O C K TA I L S



GIN						                 kr  /  cl
Beefeater (UK)  						      20
Beefeater 24 UK)					         	 22
Tanqueray (UK)						      22
Tanqueray no 10 (UK)						      24
Hayman’s Old Tom (UK)					     24
Plymouth (UK)						      24
Martin Miller (UK / Island)					     24
Hernö (Sverige)						      24
Gunroom London dry gin (Holland/Sverige)				    24
Gunroom navy gin 57% (Holland/Sverige)				    28
Monkey 47 (Tyskland)						      28
Monkey 47 sloe gin (Tyskland)					     26

WHISK(E)Y					      kr  /  cl
Benchmark (USA)					     20
Jack Daniel’s (USA)					     22
Old Overholt rye (USA)					     25
Makers Mark (USA)					     25
Famous Grouse (Skottland)				    22
Chivas Regal 12yo (Skottland)				    22
The Glenlivet 12yo (Skottland)				    25
The Glenlivet 15yo French oak reserve (Skottland)		  28
The Glenlivet 16yo Nadurra (Skottland)			   28
The Glenlivet 18yo (Skottland)				    30
Laphroaig 10yo (Skottland)				    28
Lagavulin 16yo (Skottland)				    32
Jameson (Irland)					     20

COGNAC
Grönsteds Monopole (Sverige)				    24
Martell VS (Frankrike)					     24
Martell VSOP (Frankrike)				    27
Martell Cordon Bleu (Frankrike)				    42

GRAPPA
Luigi Francoli Nebbiolo (Italien )				    24
Grappa di Moscato Moncucco (Italien)	  		  30

ROM					                           
Havana Club 3yo (Kuba)				    20
Havana Club 7yo (Kuba)				    22
Doorly´s 5yo (Barbados)				    24
Legendario 7yo (Kuba)					     26
Ron Millionario 15yo (Peru)				    28
Smith & Cross Navy Strength  57% (Jamaica)			  28
Gunroom Navy Strength 65% (Jamaica)			   28
Zacapa Centenario 23yo (Guatemala)			   30

TEQUILA  /  MEZCAL
Calle 23 blanco (Mexico)			                        22
Corralejo blanco (Mexico)				    22
Calle 23 reposado  (Mexico)				    24
Corralejo anejo (Mexico)				    26
Del Maguey Vida Mezcal (Mexico)				    28

LIKÖR  /  BITTER
Carlshamns Flaggpunsch (Sverige)				                         20	
Baileys (Irland)					     20
Kahlua (Mexico)					     20
Galliano (Italien)					     20
Drambuie (Scottland)					     20
Fernet Branca (Italien)					     20
Jägermeister (Tyskland)				    20
Limoncello (Italien)					     20
Menthe Pastille (Frankrike)				    20
Gammeldansk (Danmark)				    20
Amaretto (Italien)					     20
Patrón XO café (Mexico)				    22
Seve Fournier (Itialien)					    22
Strega (Italien)					     22

S P R I T

VODKA
Pure Green Organic (Frankrike)					     20
Absolut  (Sverige)						      22
Mikkeller Dry Hop Citra (Danmark)					    24

SNAPS
Skåne Akvavit (Sverige)					     20
O.P. Anderson (Sverige)						     20



LAMBIC  /  SURIS
Boon Oude Geuze Parfait 2013   •  139 kr

Dieu du Ciel! Solstice d’été Framboise  •  109 kr

Sierra Nevada Otra Vez cactus & grapefruit  •  92 kr
Siren Brew Calypso berliner weisse  •  79 kr

Lindeman’s Apple 25 cl  •  69 kr

Timmerman’s Kriek 25 cl  •  69 kr

Ö L

FAT
Pripps  •  40 cl  55 kr  

Brooklyn EIPA •  40 cl  79 kr

Bernard •  40 cl  74 kr

LAGER
Carlsberg Hof  •  69 kr

Corona  •  76 kr

Sierra Nevada Nooner Pilsner  •  89 kr

Staropramen  •  79 kr

PALE ALE
De Molen Citra Pale Ale  •  89 kr

Mikkeller Peter, Pale & Mary (Glutenfri)  89 kr

Sierra Nevada Pale Ale  •  89 kr

I.P.A
Dieu Du Ciel! Moralité IPA  •  99 kr 

Founders All Day Session IPA  •  89 kr

Lagunitas IPA  •  86 kr

Sierra Nevada Hop Hunter •  92 kr
Sierra Nevada Torpedo  •  99 kr

STOUT
Tailgate peanut butter milk stout  •  99 kr

Mohawk Whiteout  •  99 kr

Dieu du Ciel! Aphrodisiaque  •  109 kr

Ellezelloise Hercule  •  129 kr

VETE
Kronenbourg Blanc  •  79 kr 

Sierra Nevada Kellerweis  •  92 kr

Delerium Tremens  •  92 kr

STÖRRE ÖLMENY HITTAR DU I BÖCKERNA

A L KO H O L F R I T T

Bitburger 0%  •  46 kr

Eriksberg Hovmästarlager 0.5%  •  46 kr

Ünn IPA  •  70 kr

Mikkeller Drink’in the Sun 0.3%  •  58 kr



RÖTT
Viña San Juan 2016 (tempranillo, merlot, syrah, Spanien)  •  75 kr  /  345 kr

Franschhoek Cellars 2015 (pinotage, Sydafrika)  •  90 kr  /  425 kr  

Zonin Valpolicella Ripasso 2014 (corvina, rondinella, molinara, Italien)  •  105 kr  /  495 kr 
Stoneleigh (pinot noir, Australien)  •  495 kr

Faustino VII (tempranillo, Spanien)  • 135 kr  /  675 kr
Domaine du Vieux Lazaret Chateauneuf-du -Pape (Frankrike)  • 140 kr  /  695 kr

Chateau Musar 2009 (Libanon)   • 175 kr  /  865 kr

Kilikanoon Oracle 2007 (Australien)  • 185 kr  /  895 kr

VITT
Viña San Juan (chardonnay, verdejo, viura, Spanien)  •  75 kr  /  345 kr

Franschhoek Cellars 2016 (sauvignon blanc, Sydafrika)  •  90 kr  /  425 kr  

Ruppertsberger 2014 (riesling, Tyskland)  •  90 kr  /  435 kr

 Stoneleigh 2016 (chardonnay, Nya Zeeland)   •  105 kr  /  495 kr

Eight Rows 2010 (sauvignon blanc, Sydafrika)   •  110 kr  /  530 kr 

Lazaret Châteauneuf-Du-Pape 2009 (Rhône blend, Frankrike)  •  140 kr  /  695 kr

Jean-Pierre & Alexandre Ellevin Petit Chablis 2014 (chardonnay, Frankrike)  •  140 kr  /    695 kr 

J.Moreau Chablis Premier Cru 2009 (chardonnay, Frankrike)  •  150 kr  /  750 kr

ROSÉ
Manon (grenache, syrah, cinsault, Frankrike)  •  95 kr  /  460 kr  /  795 kr

Whispering Angel 2016 (grenache, rolle, cinsault, Frankrike)  •  125 kr  /  595 kr

BUBBEL
Campo Viejo Cava (Spanien)  •  75 kr  /  370 kr

Mumm Champagne (Frankrike)  •  695 kr  /  1295 kr

V I N

LÄSKANDE
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite  •  32 kr

Ramlösa, Ramlösa citron  •  32 kr

Hollandias egengjorda tonic  •  45 kr

Apelsinjuice, tranbärsjuice  •  40 kr

A L KO H O L F R I T T

Somersby Päron  •  72 kr

Somersby Double Press  •  72 kr

Magners Apple  •  76 kr

Cidraie Apple  •  76 kr

C I D E R

VIN
Barrels & Drums (merlot, Frankrike)  •  58 kr

Barrels & Drums (chardonnay, Frankrike)  •  58 kr



HOLLANDIA HITTAR DU I KARLSTADS ÄLDSTA BEVARADE KÄLLARVALV PÅ VÄSTRA TORGGATAN. BYGGNADEN FÄRDIGSTÄLLDES ÅR 1653 OCH HAR 
TIDIGARE INHYST SÅVÄL BRAND- OCH POLISSTATION SOM VINHANDLARE WALLENIUS & EVERS, CONDITORI HOLLANDIA OCH RESTAURANG MUNKEN.

VI KÄNNER ETT HELHJÄRTAT ANSVAR ATT FÖRVALTA OCH FÖRÄDLA DEN GEDIGNA HISTORIA SOM SITTER I VÅRA VÄGGAR. DE GAMLA ANORNA GENOM-
SYRAR MILJÖN OCH VÅRT KONCEPT SOM BYGGER PÅ ETT LÄTTILLGÄNGLIGT OCH OKOMPLICERAT FÖRHÅLLNINGSSÄTT TILL MAT OCH DRYCK. DET SKA 
VARA GOTT OCH PRISVÄRT, HELT ENKELT. SERVICEN SKA VARA LYHÖRD OCH INKÄNNANDE SAMTIDIGT SOM VI VILL BJUDA PÅ PROFFSIG FINESS.

Est 2015


